HORAIRES D’OUVERTURE
Service du midi - Mardi au vendredi de 12:00 a 13:30
Rooftop - 18:30 a 22:30
Service du soir - Mardi au jeudi de 19:00 a 21:00
Du 22 aofit au 31 octobre 2026 inclus, notre restaurant sera fermé chaque week-end (vendredi
soir, samedi et dimanche midis et soirs) en raison de la privatisation de notre établissement pour

I'accueil de mariages.

LLE MENU DU DEJEUNER

Entrées

ESCALOPE DE FOIE GRAS MI-CUIT AU POIVRE LONG, TATIN DE POMME CONFITE A
L'ESPELETTE, POIRE WILLIAM ROTI AU MIEL
ou

VELOUTE FROID DE POIS MARAICHER RELEVE AU PAPRIKA FUME, DOS DE CABILLAUD
CONFIT A L'HUILE VIERGE, CONDIMENT GRAVLAX DE TRUITE DES PYRENEES

Plats

FISH'N TRUITE DE LAU BALAGNAS COM'UNE PAELLA, PUREE DE PATATE DOUCE A LA
VANILLE GOUSSE, EMULSION A LA COURGETTE ET POINTE DE MOUTARDE

ou

LE FILET DE CANETTE ROTI AU FOUR, SAUCE CIVET A LA FIGUE, CONCHIGLIE FARCI AUX
CHAMPIGNONS ET SOUFFLE DE CAROTTE AUX HERBES

Desserts

TARTE AU CITRON REVISITEE, CREMEUX YUZU, PRALINE SESAME NOIX, MERINGUE
CROUSTILLANTE

Oou

MOELLEUX PISTACHE DE SICILE, CREME FLEUR D’ORANGER ET FRUITS FRAIS, CRUMBLE
CROUSTILLANT
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